
VELOUTÉ DE CÈPES, TRUFFE NOIRE 

TARTARE DE THON ROUGE, CAVIAR 

CREVETTES CROUSTILLANTES, GINGEMBRE, CITRON 

CARPACCIO DE SAINT-JACQUES, CRÈME D’ISIGNY, CAVIAR 

OU

RAVIOLES DE FOIE GRAS, CONSOMMÉ DE VOLAILLE,  
 TRUFFE NOIRE 

FILET DE BŒUF ROSSINI, JUS TRUFFÉ,  
POMMES DE TERRE CROUSTILLANTES 

OU

FILET DE BAR, CRESSON, CHAMPIGNONS, SAUCE AU VIN JAUNE 

BRILLAT-SAVARIN TRUFFÉ, SALADE FRISÉE 

TARTE PISTACHE, GLACE À LA FLEUR DE LAIT 

OU

PAVLOVA POIRE-CHOCOLAT

 Dimanche 31 décembre 2023

350 € / PERSONNE

PRIX NET TTC EN EUROS, SERVICE INCLUS.



CEPS MUSHROOMS VELOUTE, BLACK TRUFFLE 

TUNA TARTARE, CAVIAR 

CRISPY PRAWNS, GINGER, LEMON

SCALLOP CARPACCIO, ISIGNY CREAM, CAVIAR

OR

DUCK FOIE GRAS RAVIOLI, CHICKEN BROTH, BLACK TRUFFLE

FILLET OF BEEF, PANFRIED DUCK FOIE GRAS,  
TRUFFLE JUICE, CRISPY POTATOES

OR

SEA BASS FILLET, WATERCRESS, MUSHROOMS, YELLOW WINE SAUCE

BRILLAT-SAVARIN TRUFFLED, FRESH SALAD

PISTACHIO TART, MILK FLOWER ICE-CREAM

OR

PEAR AND CHOCOLATE PAVLOVA

 Sunday, December 31th 2023

350 € / PERSON

NET PRICE IN EUROS, SERVICE INCLUDED.


