




CARPACCIO DE GAMBERO ROSSO, CAVIAR 

OU

RAVIOLES DE LANGOUSTINES, TRUFFE D’ÉTÉ 

OU

HOMARD, MAYONNAISE CURRY, POMME VERTE, CELERI 

OU

POMMES DE TERRE FONDANTES, OIGNONS CONFITS, CRÈME CAVIAR 

 

FILET DE BAR, ASPERGES VERTES, BEURRE BLANC, CAVIAR 

OU

HOMARD, LINGUINES, TOMATES, AROMATES 

OU

FILET DE TURBOT, LÉGUMES D’ÉTÉ, SABAYON CITRON, TRUFFE 

OU

FILET DE BŒUF, ÉCRASÉ DE POMMES DE TERRE, JUS TRUFFÉ 

 

PAVLOVA, FRAISES, FROMAGE BLANC 

OU

CHEESE CAKE PÊCHE DE VIGNE, VERVEINE 

OU

CHOCOLAT NOIR GRAND CRU, GRUÉ DE CACAO, GLACE VANILLE 

Lundi 14 Juillet 

450 € / PERSONNE
PRIX NET TTC EN EURO, SERVICE INCLUS.



 Monday 14th of July 

450 € / PERSON
NET PRICE IN EURO, SERVICE INDLUDED.

GAMBERO ROSSO CARPACCIO, CAVIAR 

OR

NORWAY LOBSTER RAVIOLI, SUMMER TRUFFLE 

OR

LOBSTER SALAD, CURRY MAYONNAISE, GREEN APPLE, CELERY 

OR

MELTING POTATOES, CANDIED ONIONS, CAVIAR CREAM 

 

SEA BASS FILLET, GREEN ASPARAGUS, WHITE BUTTER WITH CAVIAR                                    

OR

LOBSTER, LINGUINES, TOMATOES, HERBS 

OR

FILLET OF TURBOT, SUMMER VEGETABLES, LEMON SABAYON, 

TRUFFLE 

OR

BEEF FILLET, CRUSHED POTATOES, TRUFFLE JUICE 

 

STRAWBERRY AND CREAM CHEESE PAVLOVA 

OR

PEACH AND VERBENA CHEESECAKE 

OR

GRAND CRU DARK CHOCOLATE, COCOA NIBS, VANILLA ICE CREAM


